RoMENES Mmu1ZA

Kanpava * LaTvija

Cetru kartu vakarinas

Auksta uzkoda
Atlantijas akmens asara filejas sevice ar Jalapeno piparu remuladi un melno ikru dekoru

vai
Kraukskigas medus maizes kanneloni ar putotu kazas siera ar karamelizétu valriekstu un
cidoniju sukadem
vai
BrieZa filejas tartars ar trife]Ju ar mezZa séném un kimenu kraukskiem

Zupa
Seleriju saknes un zalo abolu krémzupa ar lidakas frikadelem un marrutku musu
vai
Darzenu vegetara zupa ar kvinoju, piparmétram, zalajiem grikiem un kokosriekstiem
vai
Jera galas pikanta zupa ar Tuvo austrumu garsvielam, baklazaniem un griletu papriku

Pamatédiens
Arktiskas foreles fileja ar gaisigo Holandes meérci un kartupe]u-mande]u kroketem
vai
Grilets muskatkirbis ar mini spinatiem un turku zirnu ragu
vai
Piles fileja ar kanéla-ingvera glaziiru, laima-sarkanvina merci un pastinaku-kartupelu biezeni

Deserts
Karstais upenu suflé ar vanilas meérci

vai
Plimju zefirs ar Sokolades glaziiru un ogam
vai
Medus kiika ar pasu gatavotu cigorinu saldéjumu
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RoMENES Mmu1ZA

Kanpava * LaTvija

Brokastis

Karstie edieni
Benedikta ola (brioSa Skele, spinati, holandes meérce)

DazZados veidos pagatavotas lauku olas (ceptas, kultenis, omlete)
Biezpiena placenisi ar kréjumu un ievarijumu un planas pankiikas ar vanilas mérci
Ceptas brokastu desinas un kraukskigs bekons
Auzu parslu biezputra

Aukstie edieni
Karsti kiipinata arktiskas Palijas fileja
Tigergarneles pikantaja marinadeé
Plani sagriezta mazsalita lasa fileja
Kipinata ates fileja
Marinéta silke
Garnelu muss ar griletu papriku un krémsieru
Avokado pusites ar plani sagrieztu mango un kokteilmeérci
Pliktas vistas filejas muss ar kariju
P1lu aknu pastéte ar meZa ogu Zeleju
Varits, plani sagriezts cukgalas Skinkis
Liellopu galas Pastrami
Krasni vitinatu tomatu un kazas siera kartojums
Mazo kartupelu salati ar olivellu, sinepém, lociniem un baltvina etika mérci
Sagrieztu svaigu darzenu izlase ar salatu lapam
Lauku biezpiens, krejums, zalumi
Sviests, ievarijumi, medus

Maize / deserti
Granola ar grieku jogurtu

Baltas Sokolades panna cotta ar avenu meérci
Mufini ar mandelém
Pasu ceptas maizes izlase, briosa tostermaize, kruasani
Filo miklas pirags grieku gaume ar spinatiem, valriekstiem un Fetas sieru
Svaigi griezta auglu izlase

Dzérieni
Auglu smiitijs
Zalais spinatu, seleriju katu un abolu smutijs ar ingveru
Svaigi spiesta apelsinu un burkanu sula
Dzérvenu limonade
Lauku t€ju izlase, kafija, karsta Sokolade, udens
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Pusdienas

Uzkodas un salati
Krasni gatavotu dzelteno bieSu kartojums ar kazas siera musu un piparmeétru, vinegreta merci

Léni gatavota Arktiskas foreles fileja ar plani grieztu mango un zalumu remulades mérci
Mini cézara salatu lapas ar ziemas garsvielas gatavotu, pliktu cala fileju, ciabatas kraukskiem un ansovu
merci

Dienas zupa / ligums izveéleéties ieprieks
péc viesu vélmém (vegetara, galas vai zivju)

Svaigi ceptas maizes izlase un sviests

Pamateédiens
MuiZas krasni gatavots tela galas stilbs ar meZa sénu un estragona merci

vai
Vesela melna Ate ar zalo abolu un marrutku mérci

Piedevas
Mazie kartupeli ar zaJumiem

Lécu ragu ar darzeniem un spinatiem
Deserts

Silts abolu drumstalpirags ar pasu gatavotu kanéla saldejumu
MeZa ogu un kokosriekstu piena panna cotta
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Piecu kartu vakarinas

Auksta uzkoda
Atlantijas akmens asara filejas sevice ar Jalapeno piparu remuladi un melno ikru dekoru

vai
Kraukskigas medus maizes kanneloni ar putotu kazas siera ar karamelizétu valriekstu un
cidoniju sukadem
vai
BrieZa filejas tartars ar trife]Ju ar mezZa séném un kimenu kraukskiem

Karsta uzkoda
Panna cepts zosu aknu fuagra ar citrusauglu filejam un BrioSu

vai
Grilétas juras kemmites ar Indijas riekstu pikanto €atniju un kraukskigam dzérveném
vai
Filo miklas kraukskigs kiSloréns ar meZa séném, Parmezana sieru un spinatiem

Zupa
Seleriju saknes un zalo abolu krémzupa ar lidakas frikadelém un marrutku musu
vai
Darzenu vegetara zupa ar kvinoju, piparmétram, zalajiem grikiem un kokosriekstiem
vai
Jéra galas pikanta zupa ar Tuvo austrumu garsvielam, baklaZzaniem un grilétu papriku

Pamatediens
Arktiskas foreles fileja ar gaisigo Holandes meérci un kartupelu-mande]u kroketém

vai
Grilets muskatkirbis ar mini spinatiem un turku zirnu ragi
vai
Piles fileja ar kanéla-ingvera glaziiru, laima-sarkanvina merci un pastinaku-kartupelu biezeni

Deserts
Karstais upenu suflé ar vanilas mérci
vai
Plimju zefirs ar Sokolades glaziiru un ogam
vai
Medus kiika ar pasu gatavotu cigorinu saldéjumu

Edienkarte sagatavota sadarbiba ar Sefpavaru Lauri Aleksejevu
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RoMENES Mmu1ZA

Kanpava * LaTvija

Brokastis

Karstie edieni
Benedikta ola (brioSa Skele, spinati, holandes meérce)

Dazados veidos pagatavotas lauku olas (ceptas, kultenis, omlete)
Biezpiena placenisi ar kréjumu un ievarijumu un planas pankiikas ar vanilas mérci
Ceptas brokastu desinas un kraukskigs bekons
Auzu parslu biezputra

Aukstie édieni
Karsti kiipinata arktiskas Palijas fileja
Tigergarneles pikantaja marinadeé
Plani sagriezta mazsalita lasa fileja
Kupinat ates fileja
Marinéta silke
Garnelu muss ar griletu papriku un krémsieru
Avokado pusites ar plani sagrieztu mango un kokteilmeérci
Pliktas vistas filejas muss ar kariju
Pilu aknu pastéte ar meZa ogu Zeleju
Varits, plani sagriezts cukgalas Skinkis
Liellopu galas Pastrami
Krasni vitinatu tomatu un kazas siera kartojums
Mazo kartupelu salati ar olivellu, sinepém, lociniem un baltvina etika mérci
Sagrieztu svaigu darzenu izlase ar salatu lapam
Lauku biezpiens, krejums, zalumi
Sviests, ievarijumi, medus

Maize / deserti
Granola ar grieku jogurtu

Baltas Sokolades panna cotta ar avenu meérci
Mufini ar mandelém
PasSu ceptas maizes izlase, brioSa tostermaize, kruasani
Filo miklas pirags grieku gaume ar spinatiem, valriekstiem un Fetas sieru
Svaigi griezta auglu izlase

Dzérieni
Auglu smiitijs
Zalais spinatu, seleriju katu un abolu smutijs ar ingveru
Svaigi spiesta apelsinu un burkanu sula
Dzérvenu limonade
Lauku téju izlase, kafija, karsta Sokolade, iidens

Edienkarte sagatavota sadarbiba ar Sefpavaru Lauri Aleksejevu
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